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Une présentation Des accessoires Vos convives
individualisée totalement sécurisés informés

Petits-déjeuners, pauses café, L. Couverts, gobelets... le matériel % Avec nos prestations
cocktails ou buffets... nécessaire a votre dégustation | nous vous fournissons
Nos prestations vous sont est aussi en format individuel iﬁ'ﬁ:} une affichette explicative pour

¥
'-l

servies en boites o | pour permettre u‘ montrer a vos convives que
biodégradables individualisées* B une restauration «sans contact» [ vous prenez soin d'eux

LA

* avec une composition identique pour chaque convive
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LES PETITS-DEJEUNERS ET PAUSES-CAFE

v

7'376 HT/pe

soit 8,11¢ T

ablés maison
Hers)

> fruits variés
I ¥

e plate

Minimum de 20 convives

anger
9,526 HT/pers*
spﬂ 10,47¢TT¢
il
I"'Mi.llll'l--viennoiseries
- (2/pers)
Jus de fruits variés
Café, thé
minérale plate

* Nos prix comprennent l'alimentaire, la boisson et les accessoires de service (assiettes individualisées).

JOIX

Formule
Bi

10’1 7€ HT/per.
soit 11,19¢ ¢
Cake maison

Muesli (céréales,
fruits secs et
fromage blanc)

Jus de fruits bio
Café, thé

ir commande

A

Eau minérale plate

Lait et sucre bio
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LES SALES TRADITION

Mini pains Petits sablés Mini Wraps Piques
régionaux al'italienne Q mania gourmands

1'49€ HT/piece* 1,43€ HT/piece* 1'52€ HT/piece* 1'596 HT/piece*
soit 1,64° T soit 1,576 ¢ soit 1,67¢ ¢ soit 1,75 ¢

Le basque : Petits sablés au Galettes de blé farcies Saumon fumé,
petit pain brioché, parmesan faits et roulées fromage frais aux
Bayonne et cornichon maison, releves d'une Houmous au curry, herbes et concombre
Le manceau : créme fraicheur poulet, courgette Billes de mozzarelle
petit pain faluche Creme de chévre et et oignons rouges marinée au basilic,
aux rillettes de poulet tomate cerise confite St Méret® tomate cerise
maison Mousse mascarpone au piment confite

Le méridional : au poivron rouge, féve d’Espelette, a la fleur de sel
petit pain au pavot Fromage frais au légumes de saison Sot-I'y-laisse

aux légumes du soleil pesto, bille de meelleux

marinés mozzarelle a l'estragon

* Nos prix comprennent l'alimentaire et les accessoires de service (assiettes individualisées).



LES COCKTAILS

01 _5‘9 53 53 ==

contact@latabledecana-antony.com

LES SALES VEGGIE

. . 3 . : 7
Gaspacho Mini muffins Salades _ Maki (¥ Bouchées =
o =, ~ . o y =M ~ 24y,
] tricolores @ ala francaise facon cocktail de legumes @@ fromageéres @
= 2’31€ HT/piéce* 1'346 HT/piece* 2’06€ HT/piéce* 1’79€ HT/piéce* 1’676 HT/piéce*
soit 2,541 soit 1,481 soit 2,27¢ ¢ soit 1,976 ¢ soit 1,84¢€ T
Tomate et [égumes Bleu d’Auvergne Brunoise de légumes Lamelles de carottes Boules de chévre frais,
du soleil et concassée de noix d’été au romarin et et courgettes, farcies aux cranberries
Concombre, Ricotta et jeunes huile d'olive farcies de créme et enrobées de
menthe et persil pousses d‘épinards Méli-mélo de de legumes 5 pistaches, amandes
ESr e EABitEatry, pastéque, melon, féta servies avec sauce thai ou pavot noir
coriandre et citron graines de courge et menthe
Taboulé d'épeautre
au persil et tomates,
sauce fromage blanc
et tahini

* Nos prix comprennent l'alimentaire et les accessoires de service (assiettes individualisées).



Petits fours
chauds
1’606 HT/piece*

soit 1,768 ¢

Mini quiche
au saumon
Mini croque
au chévre

et a l'estragon

Mini tartelette
a la ratatouille

LES SALES CHAUDS

Mini plats
wood
3'90€ HT/piece*

soit 4,29¢TC

Véritables plats chauds
servis en petites boites
en bois

Risotto aux pointes
d‘asperges et petits pois
Filet de Saint Pierre
basse température

et sa ratatouille

Emincé de poulet au miel
et sésame, wok de nouilles
aux petits légumes

Torsades

meéditerranéennes
1'346 HT/piece*

soit 1,48¢ 1T
Pate feuilletée garnie

Au pesto
A la tapenade
Aux tomates séchées

* Nos prix comprennent l'alimentaire et les accessoires de service (assiettes individualisées).



LES COCKTAILS

Péchés
mignons

1'576 HT/piece*

soit 1,73¢ T

Mini Opéra noir

et blanc

Mini fraisier

pistache
Incontournables
tartelettes

1'716 HT/piéce*

soit 1,88¢1¢

Mousse mascarpone

et framboise

Créme de citron yuzu
a l'ancienne

Mini gateaux
de maman

1 28€ HT/piece*
r
soit 1,41€ T

Mini financier café
et éclats de caramel

Mini financier fraise
et figue

Résolument
chocolat

1 876 HT/piéce*
r
soit 2,06¢ T

Opéra chocolat et
noix de pécan

Snobinette a la
mousse de mandarine

Mini tartelette au
chocolat et piment
d’Espelette

LES SUCRES GOURMANDS

Macarons
Tradition

1,57€ Hipisce*

soit 1,738TC

Vanille, chocolat,
pistache, framboise,

caramel au beurre
salé

Salambo
Arc-en-ciel
1'476 HT/piece*

soit 1,62¢1¢

Mini choux garnis
a la créme paétissiere
parfumée aux fruits

Fruits rouges,
glacage a la rose
Citron yuzu,
glacage passion
Pistache
glacage matcha

kS

Smoothies

de l'été

2'51€ HT/piece*

SeTt 2,/65TC

Boissons fraiches a

base de fromage
blanc et de fruits

Fraise basilic
Mangue passion
Pomme kiwi vanille

* Nos prix comprennent l'alimentaire et les accessoires de service (assiettes individualisées).

LES SUCRES
FRAICHEUR

Sushi
aux fruits

1'47€ HT/piece*
soit 1,62¢ ¢

Mini rouleaux de riz
COCO ou riz pandan

fourrés aux fruits de
saison

10



LES COCKTAILS

01 55159 5363

contact@latabledecana-antony.com

NOS FORMULES EN VERSION SECURISEE

Formule 9 piéces
12'446 HT/pers*

soit 13,68¢ ¢

6 pieces salées
3 piéces sucrées

Petits sablés a l'italienne
Mini wraps mania

Mini pains régionaux
Piques gourmands
Bouchées fromageéres
Maki de [égumes
Péchés mignons

Mini gateaux de-maman
Sushi aux fruits

Formule 12 piéces

16'836 HT/pers*
soit 18,52

8 pieces salées
4 pieces sucrées

Maki de [égumes

Mini wraps mania

Mini pains régionaux
Piques gourmands

Mini muffins a la frangaise
Bouchées fromageéres
Petits sablés a l'italienne (2)
Macarons

Résolument chocolat
Incontournables tartelettes
Mini gateaux de maman

Formule 16 piéces
22’336 HT/pers*

soit 24,57 ¢

12 piéces salées
4 pieces sucrées

Petits sablés a l'italienne (2)
Mini wraps mania

Mini pains régionaux (2)
Piques gourmands
Bouchées fromageéres
Torsades méditerranéennes
Mini muffins a la francaise (2)
Salades fagon cocktail
Gaspacho tricolores
Sushi aux fruits

Péchés mignons
Salambo arc-en-ciel

Mini gateaux de maman

Possible de remplacer certaines piéces par des piéces de prix équivalents

Formule 21 pieces

30' 49€ HT/pers*
soit 33,54¢€T1TC

16 pieces salées
5 pieces sucrées

Maki de légumes (2)
Petits sablés a l'italienne (2)
Mini wraps mania (2)
Mini pains régionaux (2)
Salades fagon cocktail
Mini muffins a la francaise (2)
Torsades méditerranéennes (2)
Bouchées fromageéres
Gaspacho tricolores (2)
Péchés mignons
Incontournables tartelettes
Sushi aux fruits (2)
Salambo arc-en-ciel

* Nos prix comprennent lI'alimentaire et les accessoires de service (assiettes individualisées).

Pour votre cocktail, faites
le choix de ces formules.
Plus économiques que
les compositions a la
carte, elles regroupent
nos pieces les plus
demandées.

De l'apéritif en 1 heure

au cocktail dinatoire de
2 heures ou plus, évaluez
la durée de votre
cocktail pour bien
choisir votre formule.

Nos commerciaux sont
la pour vous conseiller

N



LES BUFFETS FROIDS OU CHAUDS




LES BUFFETS FROIDS

0155505252
contact@latabledgcamnasantony.g

‘. g 4
SIMPLE
COMME

ba

D

19'53€ HT/pers*
soit 21,48° T
Les entrées (1 au choix)
Assortiment de charcuteri
Eufs mimosa au paprika @

alade de concombre 3 la chinoise

Ef"ni,ncé de tomates, mozzarelle et basilic {+}

|
Les plats et garnitures (1 au choix)

g by - A - . e

Dos de colin, poélée de Iegumei.prlntanlers
Réti de boeuf sauce tartare, MY
salade de pommes de terre a la ciboulette
Emincé de poulet au miel, sésame et soja,
wok de nouilles aux petits [égumes
Assiette de légumes grillés,
salade d'épeautre aux fruits secs @

=

L=
B -

¥
Les desserts (1 au choix)
Brownie

Flan coco a la parisienne

Tarte aux poires Bourdaloue
Fruits de saison juste a déguster

* Nos prix comprennent l'alimentaire et les accessoires de service (assiettes individualisées).
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LES BUFFETS FROIDS

DELICEUX PARTAGE

22'536 HT/pers*
soit 24,78 ¢

Les entrées (1 au choix)

Antipasti (légumes grillés, olives marinées,
cubes de polenta grillés aux herbes)

Gaspacho a l'avocat et aux zestes de citron

Méli-mélo de crudités enrubannées, vinai
a la ciboulette, graines de pavot et sésami

Salade de pommes de terre aux harer
échalotes et radis roses

Les plats et garnitures (7 au choix)

Filets de rouget, concassée de tomates et ba
riz aux pointes d’asperges et fines herbes

R6ti de porc sauce ravigote et salade d’haricots vert:

Magret de canard, sauce au persil, olives vertes,
amandes effilées et pommes grenaille

Tartelette d’artichaut, petits pois et parmesan,
salade de risoni aux légumes de saison, pesto maison

Les desserts (1 au choix)

Cake semoule a la cardamome et ananas
Entremet chocolat

Tartelette amande et cerise

Compotée de mangue, brunoise d’ananas et chantilly coco

* Nos prix comprennent l'alimentaire et les accessoires de service (assiettes individualisées).



soit 28,03¢™C

LES BUFFETS FROIDS N

REFUGE GOURMAND _rFormwﬁe

o S
25'486 HT/pers* : j

Les entrées (7 au choix)

Carottes fondantes a l'orange et curcuma,
coriandre et jambon fumé ’

Haricots verts a la tapenade, filet de maquereau et o’
haddock fumé

Poireaux cuits en coque, émulsion d‘artichaut et&b
Salade de quinoa a la mangue et citron vert, trui mée

Les plats et garnitures (7 au choix)

Dos de cabillaud au lait de coco et citron vert,
riz venere au thé

Emincé de réti de porc au citron confit,
spaetzle a la fondue de tomates, artichaut et ciboulette

Ballottine de poulet farcie aux poivrons doux, fenouil
mariné et creme de poivron, romarin

Caviar d’aubergine, purée de brocolis,
tomates cerise confites et barre de céréales maison

Les desserts (1 au choix)

Cheesecake vanille gingembre, chutney de fruits rouges
Mcelleux aux baies de goji et ganache montée

Perles de tapioca au lait de soja, coulis passion
Brochette de fruits frais et crémeux au citron combawa

* Nos prix comprennent l'alimentaire et les accessoires de service (assiettes individualisées).

15



LES BUFFETS FROIDS

0155 59 53 53
contact@latabledecana-antony.com

PENSEE DELICATE

29'596 HT/pers* ‘'
soit 32,55€ 1 )

Les entrées (1 atix)

Tomates farcies a'la creme mascarpone aux noisettes

et ciboulette ¢

Gaspacho a Jj@;nande et viande des grisons .
Salade de ,sucrlneﬁx crevettes et ceufs durs, pancetta grillée,

copeaux de grana padano et sauce Ceesar :
bas roties, creme légére a I'huile dolive et

Brocht—;t-t"
basili¢
3
Les plat garnitures (7 au choix)
‘_'FFuite pochée, mayonnaise a l'oseille et tarte fine a la tomate
/ Longe de porc aux pruneaux, légumes d'été et sauce acidulée

* Supréme de poulet jaune et sa réduction au citron vert et miel,
salade d'orge au bouillon et coriandre

. Flan d’asperges et coulis de poivrons rouges, <©
~ hash brown aux herbes :

es desserts (1 au choix)

Assortiment de macarons
. Opéra chocolat et noix de pécan

s et kiwi
de grenadine

* Nos prix comprennent l'alimentaire et les accessoires de service (assiettes individualisées).

16



LES BOITES GOURMANDES




LES BOITES GOURMANDES

59 53 53
lact@latabledecana-antony.com

OMPOSITIONS AU CHOIX

f =

chappée Virée
campaghé de mexicaine
10’27 T/F)ers*

O 308 TTC
~ a ‘ N 1

C .. e, brie de

on blanc \
S

h or re)

Fr saiso Par}Pra caramel
/ s de caramel

légumes et sauce (ha rougés mais,
fr i , ananas,

Ballade

n Méditerranée
7€ HT/pers*

Sandwich focaccia

au poivrons, aubergines
grillées et fromage de
chévre

Salade grecque
(concombre, tomates,
féta, olives noires,
oignons rouges

et poivrons)

Madeleine a la fleur

doranger, zestes \
d'orange

* Nos prix sont indiqués sans personnel de service, sans matériel ni livraison.

.

soit 11,305 _ .qw ‘
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LES PLATEAUX-REPAS

0155 59 53 53 - % .
contact@latabledecana-antony.com H




L

Menu j
tradition fran . ise

"
A

Assortiment
de charcuteries

Ro6ti de beoeuf sauce tartare,
salade de pommes de terre
a la ciboulette

Fromage portion
Tarte aux poires Bourdaloue

Menu
style barb

Eufs mimosa au paj

Assiette nicoise (tho
haricots verts, pomm
terre, tomates, oignons
rouges et anchais)

Fromage portion

Cake pistache et pépites
de chocolat '.

L]

* Nos prix sont indiqués hors boisson et livraison.

F

i)
iR

CONTRAC

Menu
100% veggie

Emincé de tomates, billes
de mozzarelle et basilic

Assiette de légumes grillés,
salade d'épeautre aux fruits
secs

Fromage portion
Fromage blanc aux fruits =

I3 i ek

= f
T E—
i . o] — \_. s
) 4

"Roti de porc sauce

-ﬁ'25€ HT/pers*
. | soit 18,97¢Tc
Menu Menu
minceur rouge en cotileur

Terrine de légumes,
coulis de tomate aux herbes

Roti de dinde a l'orange,
jeunes carottes et petits pois

Fromage portion
Brochettes de fruits frais

Panna cotta aux "&
poivrons rouges et a lail \
Dos de colin au pesto
rouge, ratatouille et riz
blanc

Fromage portion

Financier aux fraises
et figues

Menu

carottes

salade de farfalle
aux légumes

Fromage portion
Brownie

20



EESS 53 53

contact@latabledecana-antony.com

Salade de pommes de terre
aux harengs marinés,
échalotes et radis roses

R6ti de pore sauce ravigote,
salade d’haricots verts

Fromage portion

Tartelette a l'abricot
au romarin

Houmous etcrudités

Kefta d'agneau au Zaatar,
taboulé libanais au persil
et fromage blanc au tahini

Fromage portion

Cake semoule a la
cardamome et ananas

* Nos prix sont indiqués hors boisson et livraison.

GAMME TENDANCE

22,806 HT/pers*
sot-2B08&1C

Méli-mélo de crudités
enrubannées, vinaigrette
citronnée a la ciboulette,
pavot et sésame

Filets de rouget, concassée
de tomates et basilic, riz aux
pointes d’asperges et fines
herbes

Fromage portion

Compotée-de mangue,
brunoise d’ananas
et chantilly coco

Antipasti (Iégumes grillés,
olives marinées, cubes de
polenta grillés aux herbes)

Vitello tonnato, spaghetti
de courgettes

Fromage portion
Tiramisu aux fruits d'été

@®

Salade thailandaise au tofu
et lait de coco

Tomates farcies au risotto
de millet, lait végétal,
carottes et oignons rouges

Granola
Brochette de fruits frais

Assiette de mozzarelle,
jambon sec et tomates
confites maison

Magret de canard, sauce
au persil, olives vertes,
amandes effilées et
pommes grenaille
Fromage portion

Assortiment de macarons

Gaspacho a l'avocat et aux
zestes de citron

Tartelette d’artichaut, petits
pois et parmesan, salade
de risoni aux légumes de
saison, pesto maison

Fromage portion

Panna cotta chocolat,
menthe

firdend




LES PLATEAUX-REPAS

Qe al L

0155595353
contact@latabledecana-antony.com

- Menu Menu
D0% veggie biep-étre r tout en fraicheur

Radis glacé a
betterave rouge e
parfumé au miso

ninceé de roti de porc au citron Dos de cabillaud au lait
confit, spaetzle a la fondue de de coco et citron vert,
tomates, artichaut et ciboulette iz venere au thé

Fromage portion romage portion

Mcelleux aux baies de ge ochette de fruits frais
ganache montée crémeux citron combawa

quu
Mend = = du Far
de fin d'été c :

Salade de umble ¢

e
oque, ondantes a l'orange et
R B

ut et lomo haricots Azuki au fromage d a, coriandre et jambon

atéral, creme chévre frais J
>
¥

et fenc  croque brocolis, tomates ¢
Fromz rtion confites et barre de
maison

Mousse au chocolat noir au lait -
de coco et anis vert, croustillant Fromage portion
cacao _Perles de tapioca au
¢ "'de soja, coulis passi
ar

soja a | oncombre Caviar d'aubergine,

. sauce épi
Roti d’agneau au et al l."'_Emlnce-d
épices, ratatouille et tapenade au paprika, p

de tomates confites i .' au thym et petlt
e portion - Fromage portion Fromage portio

pistache cerlse _‘:' aux amandes, et fruits Cheesecake va
des prés ._ oy , crémeux a l'abricot chutney de fruit
! # H .

U™

* Nos prix sont indiqués hors boisson et livraison.
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act@ 'table@_l_ecana-antony.com

—

Tartelette aux pommes de
terre; haddock et creme
fraiche

Canon d‘agneau, riz blanc
aux pistaches et mini
carottes glacées, sauce
yaourt a la menthe

Fromage a la coupe

Opéra chocolat et noix de
pécan

Salade de pois chiches,
carottes, citron confit et
menthe

Falafels de lentilles, salade
de pousses dépinard et
sauce tahini

Fromage a la coupe

Bavarois a la figue et
pistaches concassées

* Nos prix sont indiqués hors boisson et livraison.

GAMME ELEGANCE

33'256 HT/pers*
soit 36,57¢1c

Gaspacho de concombre,
émietté de crabe

Brochette de gambas, pico
de gallo, asperges poélées,
féves et menthe

Fromage a la coupe

Salade de mangue, groseilles
et sirop de grenadine

Saumon fume aux baies
roses, pommes vertes et
concombre

Filet de bceuf au poivre du
Sichuan, petits mais grillés,
polenta aux tomates cerise,
sauce ciboulette

Fromage a la coupe

Assortiment de macarons

Gambas roties, creme légére
a I’huile d'olive et basilic
Truite cuite en basse
température, mayonnaise

a l'oseille, tarte fine

a la tomate cerise

Fromage a la coupe

Charlotte au cassis et
a l'abricot, parfumée
a l'estragon

@

Buddha bowl

Dorade pochée au lait de
coco et a la citronnelle,
nouilles soba a I'ananas et
cacahuetes

Fromage a la coupe

Tartelette a la creme
passion, ananas et kiwi

Salade de sucrine aux
crevettes et ceufs durs,
pancetta grillée, copeaux
de grana padano et sauce
Ceaesar

Supréme de poulet jaune et
sa reduction au citron vert
et miel, salade de pommes
grenaille

Fromage a la coupe

Financier a la noisette et
café, avec sa creme caramel
au beurre salé

T 4 N OYNEEEEEEEERT89Z9Z0 9y



LA CARTE DU SOMMELIER




LA CA RTE D U SO M M E LI E R Pour les prestations avec maitres d’hoétel,

seules les bouteilles ouvertes sont facturées

0155 59 53 53
contact@latabledecana-antony.com

Sons alcool

Vans

Bulles et Cae

Les eaux

Eau de source (50 cl) 117€HT 1,20¢TTC
Eau de source (1,5L) 1,28 HT 1,238 TIC
Vittel (1,5L) 1,578HT 173¢T7¢
Evian (1,5L) 1,70€HT 1 87¢TTC
Badoit (1L) 1,83€HT 2 01677
Perrier (1L) 1,99€HT 2 19eTIC
Les softs

Jus d'orange (1L) 3,93€HT 4 32€T1C
Jus multifruits (1L) 4,23€HT 4 g5ETIC
Jus d‘ananas (1L) 5,15¢HT 5 66°TTC

Jus de pomme ou
de pamplemousse (1L)  5,42¢HT 596°T1C

Jus de raisin (1L) 3,158HT 3,47¢TTC
Orangina (1,5L) 3,60€HT 39p°T1C
Ice tea péche (1,5L) 4,028HT 4 A9¢TIC
Coca-Cola,

Light, Zéro (1,5L) 4,21¢HT 4 63°TTC
Les bio

Jus d'orange (1,5L) 741€H°T g 15€TTC
Jus multifruits (1,5L) 7,41€HT g 158 TC

Les blancs

Chardonnay Pays d'Oc 9,12¢HT 10,94¢€TTC
Sauvignon la Petite Perriere ~ 9,59¢MT 11,52¢ T7C
Bordeaux Deschartrons 9,72¢HT 11,66°T1C

Cotes de Gascogne, Domaine Pellehaut 12,188 HT 14,62 T1¢
Anjou La Rebellerie (Bio) 13,28€HT 1594¢T7C
Chablis chausseron 25,27 HT 30,32¢TTC

Les rouges

Bordeaux Deschartrons 9,94€HT 11 93¢ TC
Pinot noir la Petite Perriecre  10,66¢HT 12,79 T1C
Cdtes de Gascogne, Domaine Pellehaut 12,18€ HT 14,62 T1¢
Saumur Champigny 12,94€HT 15 53¢ T7C
Anjou-Villages La Rebellerie (Bio) 14,72¢HT 1766°TT¢
Chinon Les Lutinieres 15,38¢€HT 18,46¢77C

Cbtes du Rhéne-Villages
Domaine des Amadieu (Bio) ~ 18,57¢HT 22,286 T1C

Brouilly Chateau des Tours  19,64€HT 23 57¢ 1T

Les champagnes et pétillants
Champagne
Maison Gruet 32,52€HT 39 02¢TTC

Champagne
Nicolas Feuillate 44,50€HT 53,40¢T7C

Blanc de blanc brut veuve Lapérizre  12,23€HT 14,68 TTC
Cidre brut 4,52€HT 5 19 TIC

Les alcools et cocktails

Whisky J&B (70cl) 32,99¢HT 39 59¢TTC
Kir vin blanc/pers 2,69€HT 3 93€TIC
Kir Royal/pers 3,65¢HT 4 268 TTC
Punch maison/pers 4,628HT 5 54T7C
Soupe de champagne/pers ~ 5,02¢HT 5,02¢T¢

Solidaire jusqu’au bout
Nos vins bio d’Anjou sont

élaborés par un ESAT
«|’Arche de la Rebellerie»,
en bio dynamie depuis 2012

* Nos prix sont indiqués sans personnel de service, sans matériel ni livraison. L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération
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NOTRE GUIDE DE COMMANDES

0155 59 53 53
contact@latabledecana-antony.com

Notre devts

Votre commande

Appelez—nous

Nos commerciaux sont a votre
écoute du lundi au vendredi
de 9HOO a3 18HOO.

lls sauront vous conseiller
au mieux en fonction de vos
attentes et établiront avec
vous les composantes

de la prestation selon vos
envies et votre budget.

48 a 72 heures apreés votre
appel, nous vous adressons un
devis, par mail ou courrier.

Détaillé poste par poste, notre
devis vous indique le budget a
prévoir pour la réalisation de
votre événement.

Dés réception, vous pouvez
changer d’avis, modifier ou
préciser certains éléments :
il vous suffit de nous en parler!

5 jours ouvrés avant la presta-
tion, vous nous donnez votre
accord sur le devis proposé en
nous l'adressant signé avec un
chéque d’acompte.

Puis, 72 avant I'’événement,
vous nous confirmez le nombre
définitif de personnes.

Et le jour J, nous serons la pour
faire de votre réception un
véritable succeés !

Agrément sanitaire (FR 92.002.0102 CE)

Informations sur les allergénes (gluten, crustacés, ceuf, arachide, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux et
sulfites, lupin, mollusques, poissons) : nos commerciaux sont a votre disposition pour vous indiquer les allergénes présents dans nos produits.

27



CONDITIONS GENERALES DE VENTE

0155 59 53 53
contact@latabledecana-antony.com

Les présentes conditions générales de vente sappliquent a notre offre traiteur (pauses-café, cocktails, buffets, repas, snacks et
plateaux-repas, sachets gourmands et sachets pique-nique). Elles sont téléchargeables sur notre site www.latabledecana-antony.com. Le fait de
passer commande implique I'acceptation entiére et sans réserve des présentes conditions de vente. Celles-ci prévalent a tout autre document.

DEVIS / COMMANDES

1- Toute demande de prestation (cocktails, buffets) donne lieu a I‘établissement d’un devis par
notre équipe commerciale. Ce devis est valable 1 mois.

2- Pour confirmer votre commande de prestation, vous devez nous renvoyer (par courrier, fax
ou mail) le devis signé avec la mention « bon pour accord » (avec, le cas échéant, votre cachet
commercial) et nous adresser un chéque ou un virement d’acompte (voir article suivant). Cette
confirmation doit nous parvenir au plus tard dans les 72 heures qui précedent la prestation.
3- Pour les commandes inférieures au minimum requis, un supplément forfaitaire vous est
demandé.

4- Les commandes de plateaux-repas (au minimum 10), sachets gourmands (au minimum 20)
et sachets pique-nique (au minimum 25), doivent étre passées par mail la veille avant 12h (jours
ouvrés du lundi au vendredi) pour vous étre livrées le lendemain, a partir de 12h.

MODIFICATION / ANNULATION

1- La commande de prestation peut étre modifiée jusqu’a sa confirmation définitive (72 heures
avant la prestation). Au-dela des 72 heures et jusqua 48 heures avant la livraison, si vous sou-
haitez modifier votre commande, nous nous efforgons de vous donner satisfaction mais sans
garantie. Un surcodt est alors possible qui vous sera soumis pour accord.

2- Le nombre définitif de convives peut étre ajusté jusqu’a 48 heures avant la prestation sans
dépasser 10% (en plus ou en moins) du nombre total prévu a la commande.

3- Toute annulation de commande de prestation doit se faire par écrit. Si I'annulation intervient
48 heures avant la livraison, la commande initiale vous sera facturée a hauteur de 80% du mon-
tant total.

4- Aucune annulation ou modification de commande de prestation ne peut étre prise en compte
dans les 24H précédant la livraison. La commande initiale vous est alors facturée a hauteur de
100% du montant total.

5- Les commandes de plateaux-repas, sachets gourmands et sachets pique-nique peuvent étre
annulées jusqu'a 24h avant la date prévue de livraison. De 24h a12h, 30% de la commande sera
facturée puis 50% ensuite.

PRODUITS

1- Nos produits sont destinés a la consommation immédiate (dans les 6H maximum) et sont

congus en général pour une dégustation froide. En cas de dégustation chaude, les procédés
de réchauffe vous sont indiqués pour une consommation optimale de nos produits. Il vous ap-
partient de vous y conformer.

2- Il est de votre responsabilité de respecter les conditions de conservation (maintien au froid
- < 4°C - jusqua TH avant leur dégustation). Si vous n‘avez pas de possibilité de stockage au
froid, nous pouvons mettre a votre disposition des caissons isothermes (moyennant le co(t
d'une reprise). Pour en savoir plus, contactez-nous.

3- Par mesure d’hygiéne, aucune marchandise ne peut étre reprise ou échangée. En cas de ré-
ception avec personnel de service, celui-ci est tenu de détruire les marchandises non consom-
mées a l'issue de la prestation.

4- Signataire du pacte de lutte contre le gaspillage alimentaire (juillet 2013), La Table de Cana
peut étre amenée a mettre en place un procédé de reprise des surplus alimentaires pour leur
valorisation (re-conditionnement et acheminement vers des associations ou structures servant
des denrées alimentaires aux personnes dans le besoin). Dans ce cas, vous en étes informé et
vous étes dégagé de toute responsabilité sur le devenir des surplus revalorisés.

5- Pour les cas d'allergie alimentaire, des solutions (sans porc, sans gluten, etc...) sont possibles
: merci de nous consulter.

6- Nous nous réservons le droit de modifier la composition de nos offres en fonction des aléas
liés aux approvisionnements. Nous nous engageons dans ce cas a vous informer des modifica-
tions et a n'effectuer la prestation qu‘avec votre accord.

7- Les photos ne sont pas contractuelles mais sont le reflet de nos produits.

8- Suite au décret N°2002-1465 du 14/12/02 nous vous informons que les viandes bovines sont
dorigine : France et Communauté Européenne.

LIVRAISON

1- Nous livrons du lundi au samedi dans toute I'lle-de-France (livraison le dimanche sur de-
mande, avec supplément).

2- Nous assurons la livraison de prestation avec un battement horaire d'une heure et demi
(en plus ou en moins) par rapport a I'heure fixée pour la livraison. La livraison des plateaux-
repas, sachets gourmands et sachets pique-nique sera assurée dans I'heure et demie précédant
I'horaire prévue de livraison.
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3- Les frais de livraison minimum sont forfaitaires selon la zone desservie.
Zone1(75,92,91,94) : 50 € H.T. Zone 2(93) : 65 € H.T.

Zone 3(77,78,95): 85 €H.T.

Selon la prestation (volume de la commande), ce minimum forfaitaire peut étre majoré. Clest
pourquoi sur la base de ce bareme forfaitaire, les frais a prévoir pour votre livraison vous sont
indiqués par notre service commercial au moment de la validation de votre commande.

4- La livraison de prestation est gratuite sur Antony (92) et limitée a 10 € H.T. pour toutes les
communes limitrophes (Wissous, Fresnes, Massy, Bourg-La-Reine, Verrieres-le-Buisson, Chate-
nay-Malabry). Pour les plateaux-repas, sachets gourmands et sachets pique-nique, la livraison
est gratuite sur Antony et toutes les communes limitrophes. Ailleurs, elle est offerte a partir
de 20 plateaux-repas, 25 sachets repas ou 30 sachets pique nique.

5- Les livraisons avec contraintes particulieres (heure fixe, attente, procédure administrative pour l'accés...)
peuvent faire lobjet d'un tarif spécial indiqué avec la confirmation de votre demande.

6- Les éléments de la livraison (produits, adresse et horaires) sont définis sur le bon de com-
mande. Merci de vérifier I'exactitude et la précision (batiment, code porte, numéro de salle et
contact téléphonique) des informations délivrées. En cas de données erronées ou insuffisantes
de votre part, entrainant un retard ou une impossibilité de livrer, la totalité de la prestation sera
due. Toute difficulté de livraison non précisée au moment de la commande, entrainera des frais
supplémentaires

7- Al'issue de la livraison, un bon de livraison vous est remis. Vous devez y noter toutes les ré-
serves et réclamations que vous jugez nécessaires et faire signer le document par une personne
ayant délégation. Passé la livraison, aucune réclamation ne pourra étre acceptée.

8- Tout retard ou annulation de livraison d{i a un cas de force majeure ne pourra pas étre imputé
a la Table de Cana.

MATERIEL

Le matériel mis a disposition pour la prestation (vaisselle, verrerie, mobilier, linge etc...) ainsi
que le matériel nécessaire au transport et a la conservation (caisson isotherme, caisse de trans-
port, etc...) doit étre restitué dans les 48 heures (reprise effectuée par nos soins). En cas de
perte ou de casse, le matériel perdu ou endommagé sera facturé au tarif neuf.

ACOMPTE, FACTURATION ET PAIEMENT

1- Pour toute commande de prestation et sauf accord particulier, vous devez verser, a la com-
mande, un acompte de 70% du montant total TTC.

2-Toute commande de prestation doit étre réglée dans un délai maximum de 30 jours a date
de facture. Toute commande de plateaux-repas, sachets pique-nique et sachets gourmands

doit étre réglée a réception de facture. Celle-ci vous est envoyée par courrier ou par mail aprés
la livraison. Le paiement peut se faire par virement ou chéque a l'ordre de La Table de Cana SA.
Conformément a la loi (art. L441-6), en cas de retard de paiement, le débiteur sera tenu de
payer un intérét de retard a La Table de Cana SA, égal a 3 fois le taux d'intérét légal. Cet intérét
de retard est exigible sans qu'un rappel soit nécessaire et sera calculé a compter du jour
d‘échéance de la facture et sur son montant TTC. Une indemnité forfaitaire de 40 € (Art D 441-
5 du Code du commerce) devra étre versée en sus pour frais de recouvrement et ce, dés le
premier jour de retard de paiement.

3- Les prix indiqués sur la validation de votre commande sont ceux en vigueur au jour de la
commande.

4- Tous nos prix sont indiqués en euros. Ils sont assujettis au taux de TVA (en vigueur au moment
de lacommande). Au 01/01/2014, ce taux est égal a 10% sauf pour les alcools et les services ou
il est fixé a 20%. En cas de changement de la législation sur le taux de TVA applicable, un réa-
justement des prix pourra étre effectug.

5- Nos prix peuvent étre modifiés en fonction d'événements exceptionnels indépendants de
notre volonté.

REDEVANCE SACEM

Conformément aux lois du 11 mars 1957 et du 3 juillet 1985, les redevances sur la propriété lit-
téraire et artistique demeurent a la charge de l'organisateur, c'est-a-dire a la charge du client.
La déclaration correspondante doit étre effectuée par le client auprés de la SACEM Société des
Auteurs, Compositeurs et Editeurs de Musique. La Table de Cana dégage toute responsabilité.

LITIGES
Les présentes conditions générales de vente sont réputées acceptées sans réserve. En cas de
litige, seul le tribunal de Nanterre (92) est compétent.

La Table de Cana SA au capital de 90 000 € 5 bis avenue Maurice Ravel - 92168 Antony Cedex
RC Nanterre B 343 586 590 00030 - NAF 555D - APE 56217 N° intracommunautaire FR 49 343 586 590 Tel : 0155 59
5353 - Fax : 0155 59 53 59 - www. latabledecana-antony.com

29



