COLLECTION

LA AN AUTOMNE
HIVER 2025

Petits déjeuners,
pauses café et gouters

Des produits frais, faits maison,
livrés préts a partager.

Gourmand. Responsable. Tout simplement.

PARIS-ANTONY

LA TABLE DE CANA

Le premier traiteur gourmand
et engagé




AUTOMNE HIVER 2025

Menu de la Saison

LE PLEIN D’ENERGIE

Accueil-café, petit-déjeuner ou pause sucrée :
(re)chargez les batteries avec nos recettes
maison et bio. Nos formules vous accompagnent

a tous les moments de la journée.

LA FORMULE GOUTER

Pour vos aprés-midis au bureau, découvrez notre
nouvelle formule goiiter avec nos assortiments
de sablés réalisés par nos péatissiers.

TOUT BEAU, TOUT BIO

Nos jus de fruits, café et thé sont bio.
Sablés, cakes et autres douceurs faits maison
dans nos ateliers, chaque jour.

3 FORMULES AUX CHOIX

Nous vous proposons plusieurs formats pour
vos matins ou vos pauses, et pour chacune
le choix entre 2 types de vaisselle :

+ Biodégradable :
gobelets en carton, touilleurs en bois,
nappe et serviette en papier, plateau de
présentation en pulpe de canne.

* Reéutilisable
tasses et sous-tasses en porcelaine,
cuilléres en inox, verres, nappe en tissu,
corbeille en osier.

Toutes nos prestations sont accompagnées
de thermos consignés et réutilisables.

Et laissez-vous servir!

* Pour les petits formats : prestation d’installation possible (69,70 € HT)

« Pour les événements plus festifs ou prestigieux : notre équipe de service peut intervenir pour

mettre en scéne votre moment de convivialité. Un service clé en main pour vous libérer I'esprit.




PETITS DEJEUNERS AUTOMNE HIVER 2025

Au Ceeur de nos engagements

DES PRODUITS FRAIS
ET UNE CUISINE FAITE MAISON

Grace a des approvisionnements quotidiens,
nos matiéres premiéres sont de saison et
achetées en produits frais a plus de 90%.
Notre priorité : le fait maison, dans le
respect des temps de cuisson, des textures
et des saveurs estivales.

L’EXCELLENCE CULINAIRE
AU SERVICE DE L'INCLUSION

En tant qu’entreprise d’insertion, nous
formons chaque jour des femmes et des
hommes éloignées de 'emploi aux métiers
de la restauration. Encadrées par des chefs
professionnels, nos équipes cuisinent
chaque recette avec exigence et fierté.

ELEGANCE RESPONSABLE
JUSQU’AU DRESSAGE

Pas de plastique a usage unique : nos buffets
sont livrés dans des contenants éco-congus,
réutilisables ou biodégradables (bocaux

en verre, pulpe de canne, carton kraft...) et

nos piéces cocktails se dégustent a la main.
De la vaisselle réutilisable est disponible en

option (verres, flGtes, porcelaine...).

VALORISATION
DE NOS BIODECHETS

Nous leur offrons une nouvelle vie ! Grace
a nos partenaires, nos déchets alimentaires

sont transformés en compost ou en biogaz.
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FORMULE FORMULE FORMULE FORMULE
e MINUTE ® BOULANGER e BIEN-ETRE e GOUTER

Sablés maison
3/personne

Jus de fruits BIO
Café BIO

Thé BIO

Eau minérale

Lait et sucre

Mini viennoiseries
2/personne

Jus de fruits BIO
Café BIO

Thé BIO

Eau minérale

Lait et sucre

* Cake maison

* Muesli (fromage blanc,
céréales, fruits)

« Jus de fruits BIO
« Café BIO
« Thé BIO

 Eau minérale

* Lait et sucre

Sablés maison
5/personne

Jus de fruits BIO
Café BIO

Thé BIO

Eau minérale

Lait et sucre
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Pour commander...

@ COMMANDEZ JUSQU’A J-5
30 convives minimum par commande

—N CONTACTEZ-NOUS

Notre équipe est a votre écoute du lundi au vendredi de 9h a 17h

pour vous accompagner dans lI'organisation de votre événement.

DEVIS SOUS 48 A 72H

= _—E LIVRAISON TOUS LES JOURS

De 6h a 20h, en fle-de-France. Les frais de livraison dépendent

de la zone desservie et de la quantité commandée (cgv).

&

30 convives minimum par commande 01 55 59 53 53 ¢« contact@latabledecana-antony.fr -



