
Co c k t a i l s
Collection 
H i v e r  2 0 2 4

Découvrez 
nos nouveaux assortiments 
de pièces salées et sucrées 

Vous n’en ferez qu’une bouchée !



A u  m e n u  d e  l a  s a i s o n

01 55 59 53 53 
contact@latabledecana-antony.com

B o n j o u r  l ’ h i v e r
Nos coffrets thématiques, composés en
majorité de 42 pièces, se sont mis au
goût de la saison. 

Pour les plus gourmands :
complétez votre cocktail avec 
notre plateau de 5 fromages AOC
et son pain aux noix 
(4,57 €HT - 5,02 €TTC / personne).

Co m b i e n  d e  p i è c e s  ?
Apéritif en 1 heure ou cocktail dînatoire 
de 2 heures 30 ou plus, évaluez la durée de
votre évènement pour choisir le nombre de
pièces nécessaires !

Et prévoyez environ 80% de pièces salées
pour 20% de pièces sucrées.

Le s  p i è c e s  l u n c h s
Profitez de nos pièces lunchs à la carte
équivalentes à 2, 3 ou même 4 pièces
cocktails.

S é ré n i t é  g a ra n t i e
Notre équipe vous accompagne de la
conception à la mise en place (choix des
pièces, des boissons, service, mobilier,
décoration...) pour que votre évènement,
professionnel ou familial soit un vrai 
succès.

L a i ss e z - v o u s  s e r v i r  !
Notre équipe de maîtres d’hôtel 
est à votre disposition pour préparer 
la salle, faire le service, débarrasser.
Une excellente solution pour profiter 
à 100% du moment passé avec vos
convives.
Sur demande, nous réalisons des 
animations culinaires chaudes ou froides.

< 1H 1H30 2H00 2H30
12 pièces 16 pièces 21 pièces9 pièces



D e s  p r o d u i t s  d e  q u a l i t é
Grâce à des approvisionnements 
quotidiens, nos matières premières
sont de saison et achetées en produits
frais à plus de 80%.

Pour répondre à notre mission de 
formation de nos commis, nous privi-
légions les produits «faits maison»,
pour une cuisine de qualité. 

Va i s s e l l e  j e t a b l e  ?
M o i n s  e t  m i e u x
Nos pièces cocktail se dégustent à la
main, sans assiette ni couverts.
Et pour leur présentation : pas de plas-
tique à usage unique ! Nous utilisons
des matériaux biodégradables : 
coffrets et gobelets en carton.

Des verres et flûtes à Champagne en
verre sont toujours disponibles sur 
demande.

Va l o r i s a t i o n  
d e  n o s  b i o d é c h e t s
Nous leur offrons une nouvelle vie !
Grâce à nos partenaires, nos déchets
alimentaires sont transformés en 
compost ou en biogaz. 

U n  p r o j e t  s o c i a l  
q u i  d o n n e  d u  s e n s
Traiteur solidaire, nous accompagnons
des femmes et des hommes éloignés
de l’emploi à se révéler et à accomplir
leurs projets. 

En préparant votre prestation, 
ils apprennent les bases du métier de
cuisinier, de pâtissier… ou de livreur ! 

A u  c œ u r  d e  n o s  e n g a g e m e n t s



Po u r  c o m m a n d e r

A p p e l e z - n o u s
Notre équipe est à votre écoute 
du lundi au vendredi de 9h à 17h.
Contactez-nous par mail ou 
téléphone : nous vous conseillerons
pour composer votre cocktail selon
vos envies et votre budget. 

Vo t r e  d e v i s
48h à 72h après votre prise de
contact, nous vous adressons 
un devis par mail.
Il vous indique le budget à prévoir. 
Dès réception, vous pouvez changer
d’avis, modifier ou préciser certains
éléments : il vous suffit de nous en
parler !

N o s  d é l a i s
Nous vous demandons de valider le
devis à J-5 : c’est le délai nécessaire
pour préparer votre évènement en
toute sérénité, acheter les matières
premières et cuisiner vos menus. 
Les commandes de «dernière minute»
sont possibles mais offrent un choix
plus limité.

C ’e s t  p rê t  !

Nous livrons tous les jours dans toute
l’Île-de-France, de 6h à 20h.
Les frais de livraison dépendent 
de la zone desservie et de la quantité
commandée (voir nos conditions 
générales de vente).
A titre indicatif :
Zone 1 (75, 91, 92, 94) : 60€ HT
Zone 2 (93) : 77€ HT
Zone 3 (77, 78, 95) : 98€ HT

01 55 59 53 53 
contact@latabledecana-antony.com

30 convives minimum par commande

Informations sur les allergènes (gluten, crus-
tacés, œuf, arachide, soja, lait, fruits à
coque, céleri, moutarde, graines de sésame,
anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mol-
lusques, poissons) : nos commerciaux sont
à votre disposition pour vous indiquer  les al-
lergènes présents dans nos produits. 
Agrément sanitaire (FR 92.002.012 CE)



Nos pièces
S a l é e s



Coffret
Cô t é  Te r r e

42 pièces salées

Sucettes de chèvre au chocolat
blanc, éclats d’amandes

Tartes fines au magret fumé, 
crème mascarpone 
et tomates séchées

Maki de poulet wasabi 

Roulés de jambon au chèvre

Pics de coppa et abricot sec

Mini tartelettes à la butternut épi-
cée, éclats de noisettes

* Nos prix sont indiqués hors boisson et livraison. 

68,67€ HT*

75,54€ TTC

Coffret
Cô t é  M e r

42 pièces salées

Profiterolles de haddock, 
voile de curry

Mille-feuilles de crabe aux fines
herbes

Pics d’anchois marinés, oignon pickles
et olive noire

Mini pains polaires au saumon 
et crème de citron

Sablés au parmesan, 
dôme de butternut et noisette

Pics de gambas au sésame 
et navet glacé

68,67€ HT*

75,54€ TTC

* Nos prix sont indiqués hors boisson et livraison. 

Coffret
Côté  Ja rd in

42 pièces salées

Cheese cakes de potiron sur sablé
parmesan

Toasts de pain noir, œuf de caille 
et mayonnaise à l'aneth

Mini cônes de shiogga au bleu 
et raisins secs 

Tortillas de patates douces et pignons

Pains briochés à la crème de chèvre

Choux à la mousse de Bruxelles 
et kiwi

* Nos prix sont indiqués hors boisson et livraison. 

66,23€ HT*

72,85€ TTC



Coffret
Pr e s t i g e

42 pièces salées

Tartes fines à l’houmous de betterave

Blinis de Saint-Jacques 
et crème de céleri

Macarons foie gras

Pics de saumon gravlax au sésame

Toasts de pain noir, œuf de caille et
mayonnaise à l'aneth

Sucettes de foie gras aux griottes,
chocolat noir

* Nos prix sont indiqués hors boisson et livraison. 

72,45€ HT*

79,70€ TTC

Coffret
B r i o c h é s

42 pièces salées

Brioches aux crudités de saison 

Brioches aux rillettes de maquereau 
et citron confit

Brioches au poulet à l’ail et St Môret® 

Brioches au pastrami, mascarpone, 
moutarde et cornichons

Brioches aux deux fromages 
(mimolette et comté)

Brioches au saumon et crème d’estragon

* Nos prix sont indiqués hors boisson et livraison. 

64,89€ HT*

71,38€ TTC

Coffret
C h a u d

42 pièces salées

Mini bouchées à la reine 
au jambon blanc

Sablés œuf de caille et sauce Morlaix

Mini croques tradition

Quiches chèvre et brocolis

Quiches saumon et légumes de saison

Rattes farcies façon tartiflette

* Nos prix sont indiqués hors boisson et livraison. 

71,07€ HT*

78,18€ TTC



Pain
S u r p r i s e

48 pièces salées

Le classique (pain brioché)

Jambon blanc, emmental 

Le nordique (pain polaire)

Saumon fumé aux deux citrons

Le végétarien (pain brioché)

Coleslaw au curry et raisins secs

* Nos prix sont indiqués hors boisson et livraison. 

71,07€ HT*

78,18€ TTC

Coffret
C r u d i t é s

Pour 30 convives
(minimum)

Assortiment de crudités de saison
(carottes, chou fleur, navets,...)

Servi avec une sauce fines herbes

* Nos prix sont indiqués hors boisson et livraison. 

67,41€ HT*

74,15€ TTC



Pièces lunchs
à  l a  c a r t e
Briochés 
Brioches au poulet et beurre rouge
Brioches au saumon, crème d'aneth
Brioches au potiron et châtaigne

Pics XXL
Pics de magret fumé, 
cœur d'amarena
Pics de saumon gravlax 
et billes de navets au curcuma
Pics de potimarron et bleu

Bocaux (froid)

Chou-fleur rôti au curcuma, 
boulghour au citron confit 
et crème d'houmous
Panna cotta de foie gras, 
crumble de pain d'épices
Harengs fumés, pommes à l'huile

Plats wood (chaud)

Parmentier de canard à l'huile de truffe
Saumon au riz safrané et petits légumes
Courge rôtie, galette de pois chiche et
sauce tahini

* Minimum 30 pièces, 
Nos prix sont indiqués hors boisson et livraison. 

1,55€ HT*

1,70€ TTC

3,27€ HT*

3,60€ TTC

3,95€ HT*

4,34€ TTC

5,90€ HT*

6,49€ TTC



Nos pièces
S u c r é e s



Coffret
G o u r m a n d

42 pièces sucrées

Pains d’épices aux pépites de chocolat

Mœlleux aux pommes

Pains de Gênes aux noisettes

Brownies aux noix de pécan

Rochers noix de coco

Mœlleux aux bananes flambées 
et raisins secs

67,47€ HT*

74,22€ TTC

* Nos prix sont indiqués hors boisson et livraison. 

Coffret
P l a i s i r

42 pièces sucrées

Brownies au caramel 

Amandines à la mangue

Cheesecakes vanille et speculoos, 
crème légère au chocolat blanc

Carrés exotiques

Mini crêpes à la compotée de poires 
et crème de pain d’épices

Mini fondants chocolat

72,45€ HT*

79,70€ TTC

* Nos prix sont indiqués hors boisson et livraison. 

Coffret
D o u c e u r

42 pièces sucrées

Forêts noires

Banoffee à la confiture de lait, 
chantilly mascarpone

Pains de Gênes à la clémentine

Tartelettes caramel et cacahuètes salées

Coques chocolat expresso

Crumbles aux pommes 
et pruneaux au calvados

69,94€ HT*

76,93€ TTC

* Nos prix sont indiqués hors boisson et livraison. 



Coffret
Pr e s t i g e

42 pièces sucrées

Cheesecakes vanille et speculoos, 
crème légère au chocolat blanc

Opéra café

Coques chocolat aux fruits de la passion,
crémeux chocolat au lait

Choux passion-orange

Coques chocolat expresso

Macarons praliné

74,78€ HT*

82,26€ TTC

* Nos prix sont indiqués hors boisson et livraison. 

Coffret
Pa s s i o n

42 pièces sucrées

Mini crêpes à la compotée d’ananas 
et badiane

Tartelettes au cassis, 
crème de marrons confits

Croustillants pralinés, mousse chocolat

Coques macaron, 
compotée de mangue en gelée

Tartelettes aux deux chocolats 
et chantilly

Coques chocolat aux fruits de la passion, 
crémeux chocolat au lait

69,01€ HT*

75,91€ TTC

* Nos prix sont indiqués hors boisson et livraison. * Nos prix sont indiqués hors boisson et livraison. 

Coffret
Tr a d i t i o n

42 pièces sucrées

Tartelettes aux deux citrons

Monts Blancs meringués 
et chartreuse verte

Salambos pure vanille

Opéra café

Choux passion-orange

Carolines chocolat noir tradition

71,07€ HT*

78,18€ TTC



Coffret
Fr u i t s  f r a i s

Pour 30 convives
Assortiment de fruits frais  coupés
(ananas, pommes, kiwis, mangues,
noix de coco.... )

Servi avec piques en bois

71,07€ HT*

78,18€ TTC

* Nos prix sont indiqués hors boisson et livraison. 

Coffret
M a c a r o n s

42 pièces sucrées

Chocolat

Pistache

Caramel au beurre salé

Praliné

Coco

Citron

Vanille

66,13€ HT*

72,74€ TTC

* Nos prix sont indiqués hors boisson et livraison. 


