Cocktails

Collection
Hiver 2024

Découvrez
NOS nouveaux assortiments
de piéces salées et sucrées
Vous n’en ferez qu‘une bouchée !

PARIS-ANTONY

LA TABLE DE CANA

Le premier traiteur gourmand
et engagé




Au menu de 13 sa

Bonjour I"hiver

Nos coffrets thématiques, composés en
majorité de 42 piéces, se sont mis au
go(t de la saison.

Pour les plus gourmands :
complétez votre cocktail avec
notre plateau de 5 fromages AOC
et son pain aux noix

(4,57 €HT - 5,02 €TTC / personne).

Combien de piéces ?

Apéritif en 1 heure ou cocktail dinatoire

de 2 heures 30 ou plus, évaluez la durée de
votre événement pour choisir le nombre de
piéces nécessaires !

9 piéces

<1H 2H30

21 piéces

Et prévoyez environ 80% de piéces salées
pour 20% de piéces sucrées.

SON

Les pieces lunchs

Profitez de nos piéces lunchs a la carte
équivalentes a 2, 3 ou méme 4 pieces
cocktails.

Sérénité garantie

Notre équipe vous accompagne de la
conception a la mise en place (choix des
pieces, des boissons, service, mobilier,
décoration...) pour que votre événement,

professionnel ou familial soit un vrai
succes.

Laissez-vous servir |

Notre équipe de maitres d’hétel

est a votre disposition pour préparer
la salle, faire le service, débarrasser.
Une excellente solution pour profiter
a4 100% du moment passé avec vos
convives.

Sur demande, nous réalisons des
animations culinaires chaudes ou froides.




Au ceeur de nos engagements

Des produits de qualité

Grace a des approvisionnements
quotidiens, nos matiéres premiéres
sont de saison et achetées en produits
frais a plus de 80%.

Pour répondre a notre mission de
formation de nos commis, nous privi-
légions les produits «faits maison»,
pour une cuisine de qualité.

Vaisselle jetable ?
Moins et MieUX ececececcces

Nos pieces cocktail se dégustent a la
main, sans assiette ni couverts.

Et pour leur présentation : pas de plas-
tique a usage unique ! Nous utilisons
des matériaux biodégradables :
coffrets et gobelets en carton.

Des verres et flites a Champagne en
verre sont toujours disponibles sur
demande.

Valorisation
de nos biodéchets

Nous leur offrons une nouvelle vie !
Grace a nos partenaires, nos déchets
alimentaires sont transformés en
compost ou en biogaz.

Un projet social
qui donne du sens

Traiteur solidaire, nous accompagnons
des femmes et des hommes éloignés
de I'emploi a se révéler et a accomplir
leurs projets.

En préparant votre prestation,
ils apprennent les bases du métier de
cuisinier, de patissier... ou de livreur !



Pour commander

Appelez-nous

Notre équipe est a votre écoute

du lundi au vendredi de 9h a 17h.
Contactez-nous par mail ou
téléphone : nous vous conseillerons
pour composer votre cocktail selon
vos envies et votre budget.

Votre devis

48h a 72h aprés votre prise de
contact, nous vous adressons
un devis par mail.

Il vous indique le budget a prévoir.
Dés réception, vous pouvez changer
d‘avis, modifier ou préciser certains
éléments : il vous suffit de nous en
parler!

Nos délais

Nous vous demandons de valider le
devis a J-5 : c'est le délai nécessaire
pour préparer votre évenement en
toute sérénité, acheter les matiéres
premieres et cuisiner vos menus.

Les commandes de «derniére minute»

sont possibles mais offrent un choix
plus limité.

C'est prét !

Nous livrons tous les jours dans toute
I'lle-de-France, de 6h a 20h.

Les frais de livraison dépendent

de la zone desservie et de la quantité
commandée (voir nos conditions
générales de vente).

A titre indicatif :

Zone 1(75, 91, 92, 94) : 60€ HT
Zone 2 (93) : 77€ HT

Zone 3 (77,78, 95) : 98€ HT

0155595353
contact@latabledecana-antony.com

30 convives minimum par commande

Informations sur les allergénes (gluten, crus-
tacés, ceuf arachide, soja, lait, fruits a
coque, céleri, moutarde, graines de sésame,
anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mol-
lusques, poissons) : nos commerciaux sont
a votre disposition pour vous indiquer les al-
lergénes présents dans nos produits.
Agrément sanitaire (FR 92.002.012 CE)






Coffret
Cote Mer

68,67+
75,54¢TTc

42 pieces salées

Profiterolles de haddock,
voile de curry

Mille-feuilles de crabe aux fines
herbes

Pics d’anchois marinés, oignon pickles
et olive noire

Mini pains polaires au saumon
et creme de citron

Sablés au parmesan, @
dome de butternut et noisette

Pics de gambas au sésame
et navet glacé

* Nos prix sont indiqués hors boisson et livraison.

Coffret
Coté Jardin

66,23¢+™

72'85€ TTC

42 piéces salées @

Cheese cakes de potiron sur sablé
parmesan

Toasts de pain noir, ceuf de caille
et mayonnaise a l'aneth

Mini cénes de shiogga au bleu
et raisins secs

Tortillas de patates douces et pignons
Pains briochés a la créme de chévre

Choux a la mousse de Bruxelles
et kiwi

* Nos prix sont indiqués hors boisson et livraison.



Coffret
Briochés

64,89¢+m

71'38€ TT7C

42 pieces salées

Brioches aux crudités de saison @

Brioches aux rillettes de maquereau
et citron confit

Brioches au poulet a l'ail et St Moret®

Brioches au pastrami, mascarpone,
moutarde et cornichons

Brioches aux deux fromages @
(mimolette et comté)

Coffret
Prestige

72,45¢+m

79,70¢TTc

42 pieces salées

Tartes fines a I'houmous de betterave

Blinis de Saint-Jacques
et creme de céleri

Macarons foie gras
Pics de saumon gravlax au sésame

Toasts de pain noir, ceuf de caille et
mayonnaise a l'aneth

Sucettes de foie gras aux griottes,

Brioches au saumon et creme d'estragon chocolat noir

* Nos prix sont indiqués hors boisson et livraison. * Nos prix sont indiqués hors boisson et livraison.




Pain
SUTprise

71,07+
78,18¢TTC

A8 pieces salées

Le classique (pain brioché)

Jambon blanc, emmental

Le nordique (pain polaire)

Saumon fumé aux deux citrons

Le végétarien (pain brioché) @

Coleslaw au curry et raisins secs

* Nos prix sont indiqués hors boisson et livraison.

Coffret
Crudités

67,41¢+m

74,15¢€TTC

Pour 30 convives @)
(minimum)

Assortiment de crudités de saison
(carottes, chou fleur, navets,...)

Servi avec une sauce fines herbes

* Nos prix sont indiqués hors boisson et livraison.
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Brioches au poulet et beurre rouge

Brioches au saumon, creme d

ICS

Plats wood (chaud)
Parmentier de canard a 'huile de truffe

Bocaux (froid)
Saumon au riz safrané et petits |

P

Pics XXL
Pics de magret fum

coeur d'amarena
Nos prix sont indiqués hors boisson et livraison.

Brioches au potiron et chataigne
Pics de saumon gravlax

et billes de navets au curcuma
Panna cotta de foie gras

crumble de pain d'épices
Harengs fumés, pommes a I'huile
*Minimum 30 piéces,

Chou-fleur r
Courge ro
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Nos pieces
SUCIees




Coffret
Plaisir

72,45¢+m
79,70¢T1C

42 pieces sucrees

Brownies au caramel
Amandines a la mangue

Cheesecakes vanille et speculoos,
creme légere au chocolat blanc

Carrés exotiques

Mini crépes a la compotée de poires
et creme de pain dépices

Mini fondants chocolat

* Nos prix sont indiqués hors boisson et livraison.

Coffret
Jouceur

69,94+

76[93%) TTC

42 pieces sucrees

Foréts noires

Banoffee a la confiture de lait,
chantilly mascarpone

Pains de Génes a la clémentine
Tartelettes caramel et cacahuétes salées
Coques chocolat expresso

Crumbles aux pommes
et pruneaux au calvados

* Nos prix sont indiqués hors boisson et livraison.



Coffret
Passion

69,01¢+m
75,916 TC

42 pieces sucrees

Mini crépes a la compotée d'ananas
et badiane

Tartelettes au cassis,
creme de marrons confits

Croustillants pralinés, mousse chocolat

Coqgues macaron,
compotée de mangue en gelée

Tartelettes aux deux chocolats
et chantilly

Coques chocolat aux fruits de la passion,
crémeux chocolat au lait

* Nos prix sont indiqués hors boisson et livraison.

Coffret
Prestige

74,78¢+m
82, 26¢TC

42 pieces sucrees

Cheesecakes vanille et speculoos,
creme légere au chocolat blanc

Opéra café

Cogues chocolat aux fruits de la passion,
crémeux chocolat au lait

Choux passion-orange
Coques chocolat expresso

Macarons praliné

* Nos prix sont indiqués hors boisson et livraison.



Coffret Coffret
Macarons Fruits Tra

66,13¢+™ 71,07¢+m
72,74¢71C 78,18¢T1C

42 pieces sucrees Pour 30 convives

Assortiment de fruits frais coupés
(ananas, pommes, kiwis, mangues,

Chocolat noix de coco....)

Pistache Servi avec piques en bois
Caramel au beurre salé

Praliné

Coco

Citron

Vanille
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* Nos prix sont indiqués hors boisson et livraison. * Nos prix sont indiqués hors boisson et livraison.
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